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MATRIZ CURRICULAR

Gastronomia
Tecndlogo

4 semestres
790

300

510

80

80

1600

Turnos disponiveis:
Campus Disponiveis:

Matutino |:| Vespertino Noturno |:| Integral
Taguainga |:| Ceilandia |:| Sobradinho

SEMESTRE DISCIPLINA PRATICA. TEORICA.  VIRTUAL. s;g"TaA‘:e
01° Historia e Cultura da Gastronomia 50 0 30 80
01° Microbiologia, Higiene e Tecnologia de Alimentos 50 0 30 80
01° Projeto de Extensdo 1 80 0 0 80
or° Técnicas em Carnes, Aves e Pescados 50 0 30 80
01° Técnicas em Cozinha Basica 50 0 30 80
02° Eletiva 0 0 0 0
02° Marketing Digital 0 50 30 80
02° Relagdo: Principios e valores 0 50 30 80
02° Técnicas em Confeitaria 50 0 30 80
02° Técnicas em Cozinha Brasileira 50 0 30 80
03° Administracao de Unidades de Alimentag¢do e Nutricao 0 50 30 80
03° Bebidas e Enogastronomia 50 0 30 80
03° Profissdo: Competéncias e Habilidades 0 50 30 80
03° Técnicas em Cozinha Classica 50 0 30 80
03° Técnicas em Panificacdo 50 0 30 80
04° Atividades Complementares 80 0 0 80
04° Cooperacgao: Humanismo Solidario, Redes e Comunidades 80 0 0 80
04° Optativa 0 50 30 80
04° Técnicas em Cozinha Internacional 50 0 30 80
04° Técnicas em Garde Manger e Cozinha Saudavel 0 50 30 80
04° Planejamento de cardapio 50 0 30 80




